
附件1:

职业技能鉴定考评人员新考培训班时间安排表

	日期
	专业
	内容
	备注

	7月28日

14:30-17:30
	客家风味点心制作、

客家风味菜烹饪、

广府风味菜烹饪、

广式点心制作、

广东烧味制作、

面包烘焙
	学员报到、

资料审核和缴费领教材
	

	7月29日

08:30-08:50
	
	学员签到
	集中上课

	09:00-11:45
	
	职业道德、政策法规
	

	14:00-14:20
	
	学员签到
	

	14:30-16:00
	
	考评人员的职责和任务等
	

	16:15-18:15
	
	公共知识考试
	全体学员

	7月30日-31日
	
	学习国家职业技能鉴定标准、理论考核要求、题型结构、评分标准。
学习职业技能实操考核内容、现场考评技术以及考核过程中要注意的事项;专业技能实操模拟考评。
	分专业组上课

	
	
	
	由聘请专家根据培训情况确定具体的模拟考评时间。




